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EfflClency

Services Consulting

Dirigido a:

* Profesionales de la hosteleria y restauracion.

* Distribuidores, comerciales y responsables
de tiendas especializadas.

* Profesionales del sector vitivinicola:
viticultores y bodegueros.

» Aficionados al mundo del vino:
clubs, asociaciones y otros colectivos.

 FEBRERO

IMPORTE DEL CURSO:

Completo: 250 €
Jornadas individuales: 100 €/Jornada

Inscripciones y mas informacion en:

info@efficiencyconsulting.es

. 622863874-69906 7227

IJE LA REGION
DE MURCIA

MarAana 09:00 a 14:00 h
Almuerzo 14:00 a 16:30 h
Tarde 16:30 a 20:30 h
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MASTER CLASS

esCUELA DEL VINO DE CEHEGIN <

e CASA DE LA TERCIA C/ Perez\f llanueva, 49




- José Rafael Rocamora Gabarrén. Alcalde de Cehegin.
- Fernando Riquelme. Presidente de la cofradia Reino
de la Monastrell.

- Maria José Fernandez Llamas. Dra. Quimica Agricola.

« Exposicion de contenidos
(® 9:30-14:00 h
- Maria José Fernandez Llamas.
* Marco Legal
+Elvino en la region de Murcia
+ Denominaciones de Origen: similitudes y diferencias
+ Otras areas de produccion de vinos de Murcia
« Monastrell y variedades cultivadas
+Viticultura en la regién de Murcia
* Tipologia de vinos de la region

- COMIDA MARIDAJE vinos de Bullas

(@ 14:00 - 16:30 h “La Tasca del Adolfo”
Avda. de la Libertad, 3 Bullas T. 699 73 76 87

- En sala: Juana Fernandez Fernandez. Sumiller.

« Visita a vifiedo y Bodegas Lavia
(@ 16:45-18:30 h

« Visita y recorrido Museo del Vino de Bullas
() 18:45-20:30 h

Elpro
'Framg ve :
Jueda sujeto g cambios de dltima hora que pudieran acontecer.

Feb.’18

€0 9:00-11:00 h

- Ana Maria Martinez Terol. Sumiller de bodegas Olivares.
» Master Class Bodegas Vifia Elena D.O. Jumilla
“El valor de lo diferente. Terrurios y Vermut”
(0 11:30-13:30 h

- Elena Pacheco. Bodeguera.

« COMIDA MARIDAJE vinos de Jumilla

(O 14:00 - 16:30 h Rest. tipico “La Almazara”
C/ Los Naranjos, 46 Cehegin T. 968 43 30 89

- En sala: Carlos A. Ortega Sanchez.

* Master Class Bodegas Juan Gil. D.O. Jumilla
“El nido, un suerio hecho realidad”

(0 16:40-18:40 h

- Antonio Caravaca . Resp. comercial de Gil Family.

»Master Class “El marketing del vino basado
en las emociones”
(0 18:40-20:30 h

- Eloy Sanchez Constan. Gerente de Casa la Ermita.
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ster Class Bodegas Olivares D.0.Jumilla
“Vinos especiales, vinos dulces de Monastrell”

@ JORNADA

By .. Boaegas. T
“The art of Monastrell” s |
(© 9:00-11:00 h

Feb.’18 \
!

- Angela Castafio Lorenzo y Mariano Lépez. Endlogos.

+ Master Class Bodegas Barahonda D.0. Yecla
“La importancia de la Monastrell”

€ 11:30-13:30 h

- Agustin Carridn Olivares. Jefe de produccion y Técnico
de bodega.

+ COMIDA MARIDAJE vinos de Yecla

(0 14:00 - 16:30 h Restaurante Café del Casino
de Cehegin. C/ Mayor, 23 T. 63952 16 75

- En sala: José Garcia Jiménez.

» Master Class. Bodegas Serrano. Cartagena

“Vinos espumosos de climas semidridos con
influencia mediterranea”

(® 16:30-18:30 h

- Manuel Martinez Merofio. Gerente de Bodegas Serrano.

* Resumen de contenidos y refuerzo de
conocimientos

(0 18:45-19:30 h

» Clausura y entrega de diplomas

€0 20:00-20:30 h

- Francisco Chico Molina. Concejal de Desarrollo Local.
Ayuntamiento de Cehegin.



	T1 (1)
	T2

